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Periode: ___________________________
Temperatur Køl & Frys - Frekvens for dokumentation: ___________________________
	Dato
	Køkken
	Lager
	Ikke OK!

Hvad vi har gjort?
	Navn

	
	Køl 1
	Køl 2
	Frys 1
	Frys 2
	Køl 1
	Køl 2
	Frys 1
	Frys 2
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Varmebehandling: - Frekvens for dokumentation: ___________________________
	Dato
	Produkt
	Temperatur efter varmebehandling
	Evt. Yderlig varmebehandling

ny måling
	Ikke OK!

Hvad vi har gjort? 
	Navn

	
	
	°C
	°C
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Nedkøling: - Frekvens for dokumentation: ___________________________
	Dato
	Produkt
	Nedkøling

Start
	Evt. Kontrol måling
	Nedkøling

Slut
	Ikke OK!

Hvad vi har gjort? 
	Navn

	
	
	Tid
	°C
	Tid
	°C
	Tid
	°C
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Fejl & afvigelser: Afvigelser der kræver yderlig opfølgning, registreres på en afvigelsesrapport.
      Skemaet gemmes så længe det er gældende og herefter i 2 år
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           Fødevaresikkerhed og skadedyrsbekæmpelse, A/S Mortalin, tlf. 56 31 10 69 
	Bager Mortensen

Dokumenttype: Egenkontrol
	Godkendt af: CM

Oprettet af: NES, A/SMortalin
	Version: 1.0

Dato: 20.07.2004
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